Magnuszew, dnia 15.12.2021r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

na dostawe gorgcych positkéw jednodaniowych z dowozem do szkél na terenie Gminy
Magnuszew

I. Nazwa oraz adres Zamawiajjcego:
Gminny Os$rodek Pomocy Spolecznej ul. Saperéw 24, 26-910 Magnuszew

IL. Tryb udzielenia zaméwienia:

Zapytanie ofertowe na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 roku
Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 2129 ze zm..) do niniejszego
zamowienia klasycznego nie majg zastosowania przepisy tej ustawy, gdyz jego wartos¢ jest
mniejsza niz kwota 130.000,00 zlotych, zwang dalej ustawg Pzp.

III. Opis przedmiotu zamoéwienia:

1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostarczenie goracych positkéw
jednodaniowych w ilo$ci ok. 50 porcji przez 5 dni w tygodniu z wylaczeniem dni wolnych od
zaje¢ dydaktycznych, dla dzieci uczgszczajacych do n/w placowek os$wiatowych z terenu
Gminy Magnuszew w okresie od 17.01.2022 r. do 10.06.2022 r.

- Szkola Podstawowa w Rozniszewie — ok. 28 porcji dziennie
- Szkota Podstawowa w Przydworzycach — ok. 10 porcji dziennie
- Szkota Podstawowa w Mniszewie — ok. 6 porcji dziennie

- Szkota Podstawowa w Chmielewie — ok. 6 porcji dziennie

2. Wszystkie positki jednodaniowe powinny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j.
Dz.U. z 2020 r. poz.2021) oraz Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze
stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U.
z 2016 r. poz. 1154). Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na sktadniki pokarmowe
1 produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki maja by¢
przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i miodziezy. Wykonawca
ponosi odpowiedzialno$¢ za jakos¢ positku, temperature w chwili podania oraz jego walory
smakowe i estetyczne. Wykonawca bedzie przygotowywal positki zachowujac wymogi
sanitarno- epidemiologiczne zgodnie z wytycznymi MEN, MZ i GIS, biorac pod uwage
aktualny stan prawny w odniesieniu do zabezpieczen przed koronawirusem w zakresie
personelu i warunkéw produkcji, pakowania i transportu i oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za
ich przestrzeganie. Wykonawca ponosi¢ bedzie pelng odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo
1 higieng pracy osob, ktére uczestnicza we wszystkich etapach realizacji zaméwienia.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

Positki muszg by¢ $wiezo przygotowane w dniu dostaw, do przygotowywania positkow
nalezy uzywa¢ produktow wysokiej jakosci i zawsze swiezych, posiadajgcych aktualne
terminy waznosci, nabytych w zrédtach dzialajacych zgodnie zobowigzujacymi przepisami
sanitarnymi i higienicznymi, wyklucza si¢ positki z papierka lub puszki, bez potraw ttustych,
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cigzko strawnych, a takze potraw kwasnych, bardzo stonych. Nie nalezy uzywaé ostrych
przypraw 1 octu, ale naturalnych (np. pietruszka, koper, cytryna).

W jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone.

3. Wykonawca jest odpowiedzialny za sporzadzanie positkéw zgodnie z jadlospisem, ktory
musi by¢ przedlozony przez Wykonawce Zamawiajgcemu oraz Dyrektorom szkol.
Wykonawca bedzie dostarczat jadtospis na nadchodzace dwa tygodnie najpdzniej ostatniego
dnia tygodnia poprzedzajacego przyszte dwa tygodnie (tzw. jadlospis dekadowy). Jadtospis
musi zawiera¢ wykaz rodzajowy positkéw, ich gramature , alergeny i by¢ potwierdzony przez
osobg do tego upowazniong.

Jadlospis powinien by¢ urozmaicony w ten sposob, ze te same positki nie moga sie
powtarza¢ w okresie 2 tygodniowym.

4. Obiad musi spelnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe i jako$ciowe:

- dwa razy w tygodniu (wtorek, czwartek), zupa (400 g) plus pieczywo (50g) + owoc

zupa na wywarach warzywno-miesnych, nie z proszku

zupe 1 makaron dostarcza¢ oddzielnie

- trzy razy w tygodniu (poniedzialek, $roda, piatek) drugie danie: mieso lub ryba

(100 g),

ziemniaki lub ryz lub kasza lub makaron (200 g), suréwki lub jarzyny (100 g), kompot
(200 ml).

Drugie danie jeden raz w tygodniu moze stanowi¢ positek typu: pierogi, pyzy, nalesniki,
makaron z serem o gramaturze 400 g + kompot (200 ml) + owoc.

Do wyrobu kompotu nie wolno stosowaé syropéw syntetycznych, barwinkéw i innych
konserwantow.

Wszystkie positki musza by¢ przygotowane i podane z zawarto$cig warzyw lub owocow
w kazdym positku.

5. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania positkéw goracych ( zupy o
temperaturze nie nizszej niz 75°C, positki ,,drugodaniowe” nie mniej niz 63°C).

6. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania naczyn jednorazowych, na ktérych
wydawane beda positki wraz ze sztuécami. Naczynia jednorazowe oraz sztuéce musza
posiada¢ wymagane atesty. Koszt naczyn i sztuécy Wykonawca uwzglednia w cenie
jednostkowej positku.

7. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkéw w naczyniach bedacych w jego
dyspozycji (wlasnosci) z zastosowaniem wymogdéw higieniczno — sanitarnych, dostawa musi
odbywa¢ si¢ w naczyniach przystosowanych do przewozu zywnosci i zapewniajacych
wiasciwg temperature i ochrone.

Samochéd do przewozu positkéw musi by¢ przystosowany do przewozu zywnosci oraz
spetnia¢ podstawowe wymagania sanitarno-higieniczne.

8. Wykonawca zobowigzany jest codziennie przechowywaé prébki zywnosci dla potrzeb
badan zywnosci przez Panstwowa Inspekcje Sanitarna zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci
przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007r. Nr. 80, poz.545).

9. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie: zgodnogci

dostarczanych positkéw z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem prawidlowosci
realizacji umowy w tym m.in.: jakosciowym i wagowym, przeprowadzonej przez Komisje
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powotang przez Zamawiajgcego, przy czym legalizowana wage zapewni Wykonawca na
kazde zadanie Zamawiajacego.

10. Wskazana powyzej ilos¢ positkéw ma charakter szacunkowy a rzeczywista liczba
dziennych positkow moze ulec zmianie i wynikaé bedzie z biezacych potrzeb
Zamawiajagcego. Zmiana ilosci positkow nie bedzie powodowaé zmiany ceny positku ani
zmiany warunkéw umowy, nie spowoduje dla Zamawiajgcego konsekwencji finansowych i
odszkodowan na rzecz Wykonawcy.

I1. Miejsce wydawania positkéw wyznaczaja Dyrektorzy szkét. Liczba dzieci objetych
dozywianiem przez Zamawiajgcego zostanie przekazana Wykonawcy mailem lub faksem
przez pracownika GOPS do godz. 09:00 dnia poprzedniego.

12. Positki bedg dostarczane do szkét w godzinach:

- Szkota Podstawowa w Rozniszewie godz. 09:40;
-Szkota Podstawowa w Mniszewie godz. 09:50;
-Szkota Podstawowa w Chmielewie godz. 10:10;

- Szkota Podstawowa w Przydworzycach godz. 10:30.

13. Wykonawca jest zobowigzany do odbioru pozostalosci po wydanych positkach
(odpadow).

14. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$é cywilng i finansowa za jakos¢ dostarczanych
positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, moggce
mie¢ negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewni¢ dostawg positkow zgodnych z wymogami zapytaniem ofertowym z innych zrodet.

15. Naleznos¢ z tytulu wykonania przedmiotu umowy zostanie optacona na podstawie
Faktury VAT wystawionej przez Wykonawce w okresach miesi¢gcznych, wedlug cen
jednostkowych  oraz ilosci rzeczywiscie dostarczonych i odebranych  positkow
zaakceptowanych przez Zamawiajacego. Nalezno$é za faktycznie dostarczone positki
zostanie uregulowana z konta Zamawiajgcego przelewem w terminie 14 dni od dnia
dostarczenia faktury przez Wykonawce. Do faktury zostang dolgczone codzienne
potwierdzenia odbioru positkow oraz Zatwierdzone przez Dyrektora Szkoty.

IV. Termin realizacji:
Termin realizacji zamoéwienia od 17.01.2022 r. do 10.06.2022 r.

V. Wykaz dokumentéw, jakie wykonawca powinien dolaczy¢ do oferty:

1) potwierdzenie inspekcji sanitarnej o spenieniu wymogéw do prowadzenia tego rodzaju
ustug (dotyczy srodka transportu),

2) potwierdzenie o  pobieraniu i  przechowywaniu probek  zywnosci  zgodnie
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. (Dz. U. z 2007 r. Nr 80 poz.
545) oraz o stosowaniu odpowiednich naczyn do przewozu i wydawania positkow
spetniajacych okre§lone wymogi,

3) nalezy wykaza¢ doswiadczenie personelu przygotowujacego positki tj. kucharza
minimum trzyletni staz pracy i 2 osobowy personel pomocniczy z minimum rocznym stazem
pracy.

VI. Kryteria oceny ofert i sposéb obliczania

1. Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie sic kierowat nast¢pujgcymi kryteriami oceny
ofert:
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1) Cena ofertowa [c] — waga 60%
2) doswiadczenie Wykonawcy — waga 40%

VII. Miejsce i termin skladania ofert:

Ofertg nalezy zlozy¢ w terminie do dnia: 21.12.2021r do godz. 10:00.

za posrednictwem poczty elektronicznej przesta¢ (podpisang przez osobe upowazniona do
reprezentowania Wykonawcy i zeskanowana) ofert¢ droga elektroniczng na adres e-mail:
przetargi@magnuszew.pl wpisujac w tytule: ,,Dostawa goracych positkéw jednodaniowych
z dowozem do szkél na terenie Gminy Magnuszew”.

Komisyjne otwarcie ofert nastgpi w dniu: 21.12.2021r. o godz. 12:00.

Niniejsza oferta nie stanowi oferty w mysl art. 66 Kodeksu Cywilnego, jak rowniez nie jest
ogloszeniem w rozumieniu ustawy Prawo zamowien publicznych. Niniejsze zapytanie
ofertowe nie jest postgpowaniem o udzielenie zamowienia w rozumieniu przepisdw Prawa

zamoOwien publicznych oraz nie ksztattuje zobowigzania Urzedu do przyjecia ktérejkolwiek
z ofert.

VIII. Inne

1. Zamawiajacy nie bedzie rozpatrywat ofert ztozonych po uplywie terminu na sktadanie
ofert.

2. Wykonawcom nie przystuguje zwrot kosztow udziatu w postepowaniu.

3. Informacja o wyborze oferty lub rezygnacji z realizacji zaméwienia zostanie przekazana
Wykonawcom, ktérzy ztozyli oferty oraz umieszczona na stronie internetowej na ktorej
zamieszczone bedzie ogloszenie: http://ugmagnuszew.bip.org.pl/

4. Komunikacja miedzy Zamawiajacym a Wykonawcami odbywa si¢ za posrednictwem
poczty elektroniczne;.

P«’. VEROWNIK
Gminndg 3 f(;"t, ‘Wyow Spo ecznej

mgr Lc?}j ta Fzglewzcz
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